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Insalate - Salate
     

Tomatensalat ............................................................. 6,50 €
Tomaten, Zwiebel

Insalata Contadina .................................................. 7,50 €
Tomaten, Zwiebel, Mozzarellag, Oliven7

Gemischter Salat ...................................................... 8,00 €
Grüner Salat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebel, 
Hausdressing2,5,a,c,g,j,k,l,f,i

Venezia Salat ................................................................ 9,00 €
 Grüner Salat mit Tomaten, Gurken, Artischocken2,4, 
Paprika, Oliven7,Schinken2,4,5,8, Rotkraut, Eic, 
Hausdressing2,5,a,c,g,j,k,l,f,i

Tonno Salat ................................................................ 10,00 €
 Grüner Salat mit Thunfi schd, Tomaten, Gurken, Eic, Käse1,g, 
Paprika, Zwiebeln, Hausdressing2,5,a,c,g,j,k,l,f,i

Caprese ....................................................................... 8,50 €
Tomaten, Mozzarellag, Rucola, Parmesankäseg

Caprese-Spezial ........................................................ 9,50 €
 Tomaten, Mozzarellag, Rucola, Parmesankäseg, 
Parmaschinken3

Carpaccio di manzo ................................................. 11,00 €
Rindercarpaccio mit Rucola, Parmesankäseg und Olivenöl 

Carpaccio alla campagna ....................................... 12,00 €
 Rindercarpaccio mit Rucola, Parmesankäseg, 
Tomatenstückchen und Kapern2

Insalata marinara .................................................... 11,00 €

 Grüner Salat, Rucola, Meeresfrüchteb,d,n, Tomatenstückchen 
und Parmesanhobelg

Antipasto della casa ................................................. 15,90 €
 gemischte italienische Vorspeise, variierend nach Art des Hauses

Pizza Brota .................................................................. 3,00 €

Pizza Brota Bruschetta ............................................ 6,00 €

mit Tomaten, Rucola, Parmesankäseg, Olivenöl

Pizze rosse - Pizzen   
alle Pizzena mit Tomatensoße und Käse1,g klein groß

Pizza Margherita ...................................... 5,00 € 6,00 €
mit extra Käse1,g

Pizza Salami .............................................. 5,50 € 6,50 €
mit Salami3,5

Pizza Pilze .................................................. 5,50 € 6,50 €
mit Pilzen2

Pizza Peperoniwurst ................................ 5,50 € 6,50 €
mit Peperoniwurst3,5

Pizza Schinken .......................................... 5,50 € 6,50 €
mit Schinken2,4,5,8 

Pizza Salami & Schinken ....................... 6,00 € 7,00 €
mit Salami3,5 und Schinken2,4,5,8 

Pizza Aurora .............................................. 6,50 € 7,50 €
mit Peperoniwurst3,5, Rucola und Parmesankäseg

Pizza Dirk ................................................... 7,00 € 8,00 €
mit Salami3,5, Peperoniwurst3,5, Schinken2,4,5,8 und Mais 

Pizza Messapico ........................................ 7,00 € 8,00 €
mit Schinken2,4,5,8, Pilzen2, Artischocken2,4 , 
Peperoniwurst3,5 

Pizza Capricciosa ..................................... 7,50 € 8,50 €
mit Schinken2,4,5,8, Pilzen2, Artischocken2,4, 
Peperoniwurst3,5 und Paprika2,12

Pizza Romana............................................ 7,50 € 8,50 €
mit Sardellend, Muschelnn, Pilzen2 und Artischocken2,4

Pizza Quattro Stagioni ............................ 7,50 € 8,50 €
mit Schinken2,4,5,8, Artischocken2,4, Pilzen2 und Muschelnn

Pizza Diavola (scharf) ................................. 7,50 € 8,50 €
mit Salami3,5, Schinken2,4,5,8, Peperoniwurst3,5,
Paprika2,12 und frischen Tomaten 

Pizza Geis ................................................... 9,50 € 10,50 €
mit Salami3,5, Schinken2,4,5,8, Peperoniwurst3,5, 
Paprika2,12, frischen Tomaten, Oliven7, Hackfl eisch, 
Rucola und Parmesankäseg

Pizza Rimini .............................................. 7,00 € 8,00 €
mit Peperoniwurst3,5, Salami3,5, Pilzen2 und Zwiebel

Pizza Thorsten .......................................... 9,50 € 10,50 €
mit Peperoniwurst3,5, Salami3,5, Pilzen2, Zwiebeln,
Thunfi schd, Mozzarellag und Knoblauch

Pizza Mix ................................................... 6,50 € 7,50 €
mit Salami3,5, Schinken2,4,5,8 und Pilzen2

Pizza Italia ................................................ 8,50 € 9,50 €
mit Peperoniwurst3,5, Schinken2,4,5,8, Sardellend, 
Kapern2 und Thunfi schd

Pizza Milano .............................................. 6,50 € 7,50 €
mit Peperoniwurst3,5, Schinken2,4,5,8 und Pilzen2

Pizza Capri ................................................ 8,50 € 9,50 €
mit Peperoniwurst3,5, Schinken2,4,5,8, 
Artischocken2,4, Pilzen2, Eic, Paprika2,12 und Zwiebeln 

Pizza Mista ................................................. 9,50 € 10,50 €
mit Salami3,5, Schinken2,4,5,8, Muschelnn, Artischocken2,4, 
Pilzen2, Paprika2,12, Zwiebeln, Kapern2 und Sardellend

Pizza Pietro ................................................ 7,50 € 8,50 €
 mit Parmaschinken3, frischen Tomaten, 
Olivenöl und Parmesankäseg

Pizza Bel Mondo ....................................... 7,50 € 8,50 €
mit Gorgonzolag, Parmaschinken3 und Mozzarellag

Pizza Mafi a ................................................ 8,00 € 9,00 €
mit Salami3,5, Peperoniwurst3,5, Mais, 
Schinken2,4,5,8, Zwiebeln und Erbsen

Pizza Spezial .............................................. 6,50 € 7,50 €
mit Salami3,5, Peperoniwurst3,5 und Pilzen2

Pizza Napolitana ....................................... 7,50 € 8,50 €
mit Salami3,5, Pilzen2, Artischocken2,4, 
Peperoniwurst3,5  und Oliven7

Pizza Tonno ................................................ 7,50 € 8,50 €
mit Thunfi schd und Zwiebeln

Pizza Hawaii .............................................. 6,00 € 7,00 €
mit Schinken2,4,5,8 und Ananas2,5,12

Pizza Bologna ............................................ 7,00 € 8,00 €
mit Hackfl eisch und Zwiebeln

Pizza Sauerkraut ...................................... 7,50 € 8,50 €
mit Sauerkraut, Salami3,5, Peperoniwurst3,5

und scharfe Peperoni 

Pizza Pugliese ............................................ 8,00 € 9,00 €
mit Salami3,5, Schinken2,4,5,8, Pilzen2, Artischocken2,4, 
Peperoniwurst3,5, Oliven7 und Oregano

Pizza Cavallino ......................................... 8,00 € 9,00 €
mit Salami3,5, Pilzen2, Artischocken2,4, 
Peperoniwurst3,5, Paprika2,12 und scharfen Peperoni

Pizza Suprema .......................................... 8,00 € 9,00 €
mit Salami3,5, Peperoniwurst3,5, Schinken2,4,5,8, 
Pilzen2, Paprika2,12 und Zwiebeln 

Pizza Vesuvio ............................................. 8,50 € 9,50 €
mit Salami3,5, Schinken2,4,5,8, Peperoniwurst3,5, 
Thunfi sch und scharfen Peperoni (überbacken) 

Pizza Aglio .................................................. 8,00 € 9,00 €
mit Gorgonzolag, Spinat, Knoblauch und 
Zwiebeln 

Pizza Frutti di mare ................................. 9,50 € 10,50 €
mit Meeresfrüchten b,d,n und frischen Tomaten

Pizza la Crudaiola (vegetarisch) 9,00 € 10,00 €
mit frischen Tomaten, Mozzarellag, Zucchini, 
Auberginen, Rucola und Parmesankäse

Pizza la Crudaiola .................................... 9,50 € 10,50 €
mit frischen Tomaten, Mozzarellag, Parmaschinken3, 
Rucola und Parmesankäseg (auf beiden Pizzen Crudaiola werden 
Mozzarella, Tomaten, Rucola, Parmesankäse, Parmaschinken3 kalt belegt!) 

Extrazutat  0,50 € – 1,50 €
Thunfi sch, Parmaschinken, Meeresfrüchte: 1,50 € 
Parmesankäse, Kapern, Rucola, Muscheln, Gorgonzola, Sardellen, Hackfl eisch: 1,00 €
alle anderen Pizzabelag-Zutaten: 0,50 €

Pizze bianche - Pizzen
    alle Pizzen2 mit Käseg - ohne Tomatensoße klein groß

Pizza Ostuni ............................................... 8,00 € 9,00 €
mit Peperoniwurst3,5,Tomaten, Oliven7, Oregano, 
Rucola und Parmesankäseg

Pizza Villanova .......................................... 10,50 € 11,50 €
mit Meeresfrüchtenb,d,n, Tomaten, Rucola und Parmesankäseg

Pizza Ceglie ................................................ 8,00 € 9,00 €
mit Parmaschinken3, Tomaten, frischen Pilzen2, 
Parmesankäseg und Olivenöl 

Pizza Salmone ........................................... 8,50 € 9,50 €
mit Lachs, Oliven7, Rucola und Parmesanhobelg

Pizza Parma ............................................... 8,00 € 9,00 €
mit Spinat, Parmaschinken3, Mozzarellag und Sahneg

Pasta - Nudelgerichte
alle Nudelgerichte aus Weizenmehla

Nudelsorten können variiert werden
Lasagne ....................................................................... 9,50 €
mit Hackfl eischsoßea, Schinken2,4,5,8, Sahneg, Käse1,g, Rucola 
und Parmesankäseg (überbacken)

Spaghetti Pugliesi ..................................................... 9,00 €
 mit Hackfl eisch, Zwiebel, Tomaten, Rucola und 
Parmesankäseg

Spaghetti Italia .......................................................... 8,00 €
an Tomatensoßea mit Parmesankäseg und 
einer Scheibe Parmaschinken 

Spaghetti Bolognese ................................................. 7,50 €
mit Hackfl eischsoßea

Spaghetti arrabbiata ............................................... 7,00 €
mit Tomatensoßea und scharfem Peperonigewürz 

Spaghetti marinara .................................................. 10,50 €
mit Meeresfrüchtenb,d,n

Rigatoni Fuoco .......................................................... 8,50 €
mit Tomatensoßea, Käse1,g und Broccoli (scharf und überbacken)

Rigatoni alla Norma ................................................ 9,50 €
mit Auberginen, Zwiebel und Kochkäsea,g

Rigatoni al forno....................................................... 8,00 €
mit Hackfl eischsoßea, Sahneg und Käse1,g (überbacken)

Rigatoni alla Chef .................................................... 8,50 €
mit Hackfl eischsoßea, Pilzen2, Schinken2,4,5,8 und Sahneg

Rigatoni alla Chef al forno .................................... 9,00 €
mit Hackfl eischsoßea, Pilzen2, Schinken2,4,5,8, Sahneg

und Käse1,g (überbacken) 

Rigatoni San Remo .................................................. 10,00 €
mit Hackfl eischsoßea, Pilzen2, Schinken2,4,5,8, Erbsen,  
Sahneg, Parmesankäseg und Rucola 

Penne Vegetariane .....................................................8,50 €
mit Zucchini, Zwiebel und Eic

Penne Gorgonzola .................................................... 8,50 €
mit Gorgonzolasoßeg

Penne Broccoli .......................................................... 8,00 €
mit Broccoli und Sahne

Penne Spinaci ............................................................ 8,00 €
mit Spinat und Sahneg

Penne al Salmone ......................................................9,00 €
mit Lachs und Sahneg

Tortellini ai funghi ................................................... 9,50 €
 mit Pilzen, Sahneg, Käseg, Rucola und Parmesankäseg

(überbacken)

Tortellini alla Panna ................................................ 8,00 €
mit Schinken2,4,5,8 und Sahneg

Spaghetti carbonara ................................................ 8,50 €
mit Schinken2,4,5,8, Sahneg und Eic

Spaghetti Pomodoro ................................................ 6,50 €
mit Tomatensoße2

 Spaghetti alla puttanesca ...................................... 10,00 €
mit Tomatensoßea, Thunfi schd, Oliven7 und Kapern2

Verdura - Gemüse

Melanzane al forno .................................................. 9,50 €
Auberginen mit Tomatensoßea und Käse1,g 

Zucchini al forno ...................................................... 9,50 €
Zucchini mit Tomatensoßea und Käse1,g

Pesce – Fisch

Calamari fritti ........................................................... 11,50 €
panierte Calamari-Ringe mit Pommes, 
Knoblauchsoße und Salata,c,g,j,k,l,f,i
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Carne - Fleischgerichte vom
Schwein alle Schnitzel sind panierta,c   klein     groß

Schnitzel Mugnaio ................................... 11,00 € 13,00 €
mit Pilzen, Knoblauch, Sahneg und Käse1,g überbacken,
Pommes und Salata,c,g,j,k,l,f,i   

Schnitzel Wiener Art ............................... 9,00 € 11,00 €
mit Pommes und Salata,c,g,j,k,l,f,i 

Paprikaschnitzel ....................................... 10,50 € 12,50 €
mit frischer Paprikarahmsoßec,g,i,j,f,  
Pommes und Salata,c,g,j,k,l,f,i

Parmesanschnitzel .................................11,00 € 13,00 €
mit Hackfl eischsoßea und Käse1,g (überbacken), 
Pommes und Salata,c,g,j,k,l,f,i

Schnitzel Napoli ........................................ 12,00 € 14,00 €
mit Hackfl eischsoßea, Pilzen2, Schinken2,4,5,8, Sahneg

und Käse1,g (überbacken), Pommes und Salata,c,g,j,k,l,f,i

Jägerschnitzel ............................................ 10,50 € 12,50 €
mit Champignonsoße, Pommes und Salata,c,g,j,k,l,f,i

Kochkäs‘ schnitzel (hausgemacht) ............. 12,50 € 14,50 €
mit Kochkäsesoßea,g, Pommes und Salata,c,g,j,k,l,f,i 

(auf Wunsch bieten wir statt Pommes auch Nudelna mit der 
entsprechenden Soße als Beilage gegen einen Aufpreis 
von 2,50 € an)

Dolci - Nachtisch

Tartufo Nero .............................................................. 4,50 €
 Luftiges Zabaione- und Schokoladeneis auf Schokoladen-
glasur mit Kakao bestäubt und mit Haselnüssen umhüllt.

Tartufo Bianco .......................................................... 4,50 €
Kaffee-Eis und Eierlikör mit Kaffee-Geschmack und mit Baiser-
Stücken umhüllt. Schokoladen-Topping im Kern

Tartufo Limoncello .................................................. 4,50 €
 Limonen-Eis mit einer Füllung aus Limonencreme und 
mit Zitronenbaiser beschichtet.

Bevande- Getränke
  

Apertivo - Apertif
Proscecco Glas 0,1l 2,90 €
Prosecco Aperol Glas  0,2l  5,50 €
Aperol Bitter Glas  0,2l  5,50 €
Aperol, Bitterlemon und Eis

Vino bianco – Weißwein
FRASCATI, Fontana Candida, DOC, Lazio, Italien
 Traube: Cuvée aus Malvasia di Candia, Malvasia del Lazio und Treb-
biano toscano
 Geschmack: trockener, weicher und fruchtiger  Geschmack mit einer 
frischen und lebendigen Persönlichkeit.
   Glas 0,2l 4,50 €

PINOT GRIGIO, Casal Busól, IGT, Cantine 
Lenotti, Bardolino, Italien
Traube: Cuvée aus Pinot Grigio und Garganega
 Geschmack: trockener, voller, weicher und lebendiger Geschmack. 
Seine Düfte erinnern an Blumenwiesen, reife Äpfel 
und Birnen.
   Glas 0,2l 4,50 €
   Flasche 0,75l 17,00 €

SILVANER, Weingut Braun, Qualitätswein, 
Nordheim, Franken, 
Traube: Silvaner
 Geschmack: Der trockene Qualitätsfranke ist im Geschmack viel-
schichtig, mineralisch und terroirgeprägt.
   Glas 0,2l 5,50 €

GAVI DI GAVI, Castel di Serra, DOCG, 
Cossano Belbo, Italien
Traube: Cortese
 Geschmack: Strohgelb mit grünlichen Refl exen.  Im Geschmack um-
fassend, frisch, elegant, mit wunderbaren Blumen- und Fruchtnoten. 
Am Gaumen weich und harmonisch, wohlduftend und samtig, mit 
schönem nachhaltigen Abgang.
   Flasche 0,75l 19,00 €

TERRE DEI GRIFI, Frascati, Fontana Candida, 
DOC, Lazio, Italien
 Traube: 60% Malvasia bianco di Candia, 
30% Trebbiano toscano, 10% Malvasia del Lazio
 Geschmack: Goldgelb glänzender Weißwein mit grünlichen Refl exen. 
Intensives Bouquet mit Noten von exotischen Blüten  und Mandeln. 
Trocken und frisch im Geschmack mit Birnen- und Mandelnuancen.
   Flasche 0,75l 19,00 €

Vino rosso – Rotwein
 MONTEPULCIANO D‘ABRUZZO, Podere, 
Cantina Umani Ronchi, DOC, Osimo, Italien
Traube: Montepulciano (100%)
 Geschmack: Delikate Aromen von Pfl aumen und Sauerkirschen. Bou-
quet weich und vielfältig. Am Gaumen vollmundig und 
robust, trocken, leicht tanninhaltig, körperlich, trockener, 
samtiger Abgang.
   Glas 0,2l 4,50 €
   Flasche 0,75l 17,00 €

MERLOT, Balbinot, Agriculture le Manzane, IGT,
San Pietro di Feletto, Italien
Traube: Merlot
 Geschmack: halbtrockener-trockener Wein mit vielschichtigem 
Fruchtbouquet, das an rote Beeren erinnert. Im Geschmack kommen 
Aromen von Vanille und Pfeffer zur Geltung.
   Glas 0,2l 4,50 €

 LAMBRUSCO dell‘ Emilia, Cantine Ermente Medici,
IGT, Reggio Emilia, Italien
 Traube: Lambrusco Salamino und Lambruschi Marani und Maestri
 Geschmack: süßer, frischer, fruchtiger und aromatischer 
Perlwein. In seinem spritzigen Geschmack verkörpert er ein Bouquet 
aus Himbeeren, Heidelbeeren und Kirschen.
   Glas 0,2l 4,50 €

 CHIANTI RISERVA, Corte alle mura, DOCG, 
Lomporecchio, Italien
Traube: 100% Sangiovese
 Geschmack: Dieser hochwertige Chianti fi ndet nach 2 Jahren Reifung 
seine Vollendung. Er präsentiert sich in einem intensiven Rubinrot mit 
orangen Refl exen, einem komplexen Bouquet und einem vollen, reifen, 
trockenen Geschmack.
   Flasche 0,75l 17,00 €

PRIMUS, Primitivo di Manduria, 
Cantina San Donaci, DOP, San Donaci, Italien
Traube: 100% Primitivo di Manduria
 Geschmack: Intensives Rubinrot mit Tendenz zum Granatrot.
 Im Geschmack trocken, vollmundig, weich und angenehm mit einer 
feinen Tanninstruktur und einer mittleren Persistenz.
 Intensiv und komplex, erinnert an reife Früchte (Kirschen, 
Himbeeren, Brombeeren) kombinert mit einem Hauch 
gerösteter Mandeln.
   Flasche 0,75l 27,50 €

Vino rosato - Roséwein
ROSATO, Augusto, Cantine di Pastrengo, Italien
 Traube: Cuvée aus Sangiovese und Nerello Mascalese
 Geschmack: trocken und frisch im Geschmack. Sein saftiges Bouquet 
ist ansprechend und wird von zartem Blütenduft 
abgerundet.
   Glas 0,2l 4,50 €

 CHIARETTO BARDOLINO CLASSICO, Casal 
Busól, Cantine Lenotti, DOC, Bardolino, Italien
Traube: 40 % Corvina, 40% Rondinella, 20% Molinara
 Geschmack: Sehr helles, lebhaftes Kirschrot. Intensive Nase nach 
reifen Trauben duftend, mit feinen Noten von Sauer-
kirschen und Johannisbeeren. Ausgewogen trockener 
Geschmack, würzig, sehr angenehm, frisch und fruchtig.
   Flasche 0,75l 19,00 €

Prosecco
 PROSECCO, Balbinot, DOC, Treviso, Italien
 Traube: 100% Glera
  Geschmack: Typische strohgelbe Frabe mit grünlichen Refl exen. 

In der Nase reichhaltige Aromen von Zitrusfrüchten und vegetalen 
Noten, ergänzt vom Duft der Brotrinde und einem frischen und 
lebhaften Geschmack. Durch die feine Perlage lange anhaltend.

   Flasche 0,75l 19,00 €

Birra- Bier
„Schlappe Seppel“ Export Krug 0,4l  2,80 €
„Schlappe Seppel“Kellerbier „naturtrüb“  Glas 0,5l  3,50 €
„Eder Bräu“ Pils  Glas 0,4l  2,80 €
„Jever Pils“ Pils  Glas 0,4l  3,50 €
„Bavaria Bräu“ Hefeweizen hell  Flasche 0,5l  3,50 €
“Bavaria Bräu“ Hefeweizen dunkel  Flasche 0,5l  3,50 €
„Jever Fun“ alkoholfreies Pils  Flasche 0,5l  3,50 €
„Erdinger Hofbräu“ alkoholfreies Weizen Flasche 0,5l  3,50 €

Apfelwein und Apfelsaft
Apfelwein   Glas 0,5l 3,40 €
Apfelwein „gespritzt“  Glas 0,5l 3,40 €
Apfelsaft   Glas 0,3l 3,00 €
Apfelsaft „gespritzt“  Glas 0,3l 3,00 €
    Glas 0,4l 3,50 €
Apfelwein „gespritzt“ alkoholfrei  Glas 0,5l 3,90 €
(nur 17 kcal/100ml)

Alkoholfreie Getränke
Coca Cola,Coca Cola „light“, Fanta, Sprite Glas 0,3l 3,00 €
    Glas 0,4l 3,50 €
Johannesbeernektar  Glas 0,3l 3,00 €
Johannesbeernektar „gespritzt“  Glas 0,3l 3,50 €
Mineralwasser „Sodenthaler Gourmet“  Flasche 0,25l 2,30 €
CLASSIC/SANFT
    Flasche 0,75l 4,00 €
Mineralwasser „Sodenthaler Classic“  Glas 0,4l 2,50 €

Kaffee und Tee
Kaffee   Tasse 2,50 €
Cappuccino  Tasse 2,70 €
Latte Macchiato Glas 3,20 €
Espresso  Tasse 2,00 €
Espresso doppio Tasse 2,50 €

Spirtuosen und Liköre
Grappa   2 cl 40% vol. 3,00 €
Amaro Averna  2 cl 32% vol. 3,00 €
Ramazzotti   2 cl 30% vol. 3,00 €
Amaretto   2 cl 28% vol. 3,00 €
Sambuca   2 cl 40% vol. 3,00 €
Jägermeister  2 cl 35% vol. 3,00 €
Zwetschgenwasser 2 cl 40% vol. 3,00 €
Obstler  2 cl 40% vol. 3,00 €
Williams Birne 2 cl 40% vol. 3,00 €
Limoncello  2cl 28% vol. 3,00 €
Frangelico  2cl 20% vol. 3,00 €
Fernet Branca 2cl 39% vol. 3,00 €

Liste der Zusatzstoffe und Allergene

I) Zusatzstoffe
1) mit Farbstoff
2)  mit Konservierungsstoffen
3) mit Nitritpökelsalz
4) mit Anitoxidationsmittel
5)  mit Geschmacksverstärker
6) geschwefelt
7) geschwärzt
8) mit Phosphat
9) koffeinhaltig
10) chininhaltig
11) mit Süßungsmitteln
12) enthält eine Phenylalaninquelle 

II) Allergene
a) glutenhaltiges Getreide (Weizen)
b)  Krebstiere und daraus 

gewonnene Erzeugnisse
c) Eier und Eiererzeugnisse
d) Fisch und Fischerzeugnisse
e)  Erdnüsse und 

Erdnusserzeugnisse
f)  Sojabohnen und 

Sojabohnenerzeugnisse
g) Milch und Milcherzeugnisse
h)  Schalenfrüchte und 

Schalenfruchterzeugnisse

i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse
j) Senf und Senferzeugnisse
k)  Sesamsamen und 

Sesamerzeugnisse
l)  Schwefeldioxid und Sulphite mit 

einer Konzentration von mehr als 
10 mg/kg oder 10 ml/l

m) Lupinen und Lupinenerzeugnisse
n)  Weichtiere und 

Weichtiererzeugnisse


